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Αλκοολικός βαθµός (%) 13

Ολική οξύτητα (τρυγικό οξύ gr/lt): 6,72

Ολικό SO2 (mgr/lt) 78

Ελεύθερο SO2 (mgr/lt) 36

Υπολειπόµενα σάκχαρα (gr/lt) <2

pH 3,12

Τοποθεσία αµπελώνων  Ασπρόκαµπος Νεµέας

Υψόµετρο 800m

Έδαφος Ασβεστο - Αργιλώδες

Κλίµα
Κλίµα Βαρύς χειµώνας, ζεστές 
καλοκαιρινές ηµέρες µε δροσερές νύχτες

Απόδοση παραγωγής 800 kg / στρέµµα

Ηλικία αµπελώνων 25 έτη

Ηµεροµηνία τρύγου 20 Αυγούστου

Τύπος Λευκός Ξηρός 

Σοδειά 2022

Ποιοτική κατάταξη Ποικιλιακός Οίνος

Ποικιλία σταφυλιού (%) Sauvignon Blanc 100%

Συνολική παραγωγή 5.000 φιάλες

2022

750ml   13% alc./vol.

SAUVIGNON BLANC
FUMÉ

“Matured in French Oak Barrels & Amphoras”

DRY WHITE VARIETAL WINE

SAUVIGNON BLANC
FUMÉ

2022

80x100 mm 80x100 mm

WHITE COTTON

V I N T A G E

P R E S T I G E  C O L L E C T I O N

ΝΕΑ ΕΤΙΚΕΤΑ
Τ200

1 FOIL (ΝΕΟ)
SILK (ΥΠΑΡΧΕΙ)

EMBOSS (ΥΠΑΡΧΕΙ)

3Φ/2Κ/1FOIL

ΝΕΑ ΕΤΙΚΕΤΑ
Τ200

2Φ/2Κ

Orosimo Fume

ΠΡΟΦΙΛ ΟΙΝΟΥ

ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ
Τα σταφύλια συλλέγονται χειρωνακτικά σε µικρά τελάρα και µεταφέρονται 
στον θάλαµο ψύξης του οινοποιείου για 12 ώρες. Ακολουθεί εκραγισµός και 
προζυµωτική κρυοεκχύλιση σε αδρανές περιβάλλον. Αλκοολική ζύµωση µε 
διαβάθµιση θερµοκρασιών για την ανάδειξη των ποικιλιακών αρωµάτων. Μετά 
το τέλος της αλκοολικής ζύµωσης, ένα µέρος του κρασιού παραµένει στην 
δεξαµενή µε περιοδική ανάδευση των οινολασπών (battonage) για µερικούς 
µήνες, ένα µέρος του ωριµάζει σε γαλλικά βαρέλια και το υπόλοιπο σε πήλινους 
αµφορείς. 

ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
Το χρώµα είναι διαυγές λεµονοπράσινο µε πολύ έντονα αρώµατα εξωτικών 
ώριµων φρούτων όπως µάνγκο και passion fruit, πεπόνι αλλά και νύξεις από 
γρασίδι, λεµονόχορτο, βούτυρο και βανίλια. Το στόµα παρουσιάζεται πλούσιο και 
γεµάτο µε αρώµατα που ακολουθούν αυτά της µύτης, µε εξαιρετική ισορροπία 
και το νευρώδη χαρακτήρα της οξύτητας στην εξέλιξη του. ∆ιαθέτει µακρά 
αρωµατική επίγευση µε κοµψό τελείωµα.

ΣΥΝΟ∆ΕΥΕΙ 
Η ισχυρή και ολοκληρωµένη προσωπικότητα του του επιτρέπει να συνοδεύσει 
µια µεγάλη γκάµα πιάτων. Ανάµεσά τους όστρακα και θαλασσινά µε λευκές 
σάλτσες, λιπαρά ψάρια , ηµίσκληρα παλαιωµένα ή καπνιστά τυριά. 
Απολαύστε το στους 10-12 °C.

ΕΤΙΚΕΤΑ

ΤΕΧΝΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ



ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΚΡΑΣΙΩΝ
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